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Gâteau albanais

Proposé par Sonila
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Ingrédients :

· 1 paquet de levure chimique

· 12 blancs d'oeufs

· 10 tasses à café de sucre en poudre

· 14 tasses à café de farine

· 180 g de chocolat noir

· 80 g de cerneaux de noix en petits morceaux

Chauffer le four th 7.
	Séparer les jaunes des blancs.   

Battre longuement les blancs et le sucre pour obtenir une mousse dense (15 mn env à la fourchette pour les plus courageux). 
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Ajouter la farine et la levure, puis les noix.

Faire fondre le chocolat.
Beurrer un moule à tarte, y verser la moitié de la pâte. Verser la moitié du chocolat en escargot, puis le reste de la pâte.

Enfourner pour 20 minutes environ.

Verser le reste du chocolat tiédi si nécessaire, et décorer le gâteau.

